
ポタージュ / ミニサラダ / オムレツ / 唐揚げ

チキンライス / ハンバーグ / ポテトフライ

本日のアイス ＋ パン・ソフトドリンクブッフェ付

1.カルボナーラパスタ

2.ミートソースパスタ

3.彩の国の黒豚カレーライス

フライドポテト（ 塩＆ケチャップ ）

ひと口薪焼き芋

ライス

本日のアイス

パン・ドリンクビュッフェ

500yen

300yen

300yen

300yen

300yen

じゃがいものポタージュ

・薪焼きベーコンと新玉ねぎの

   ナポリタン風スパゲッティ

・薪焼き筍とアサリの

アーリオオーリオスパゲッティ

・【数量限定】

薪炙りズワイ蟹といくら

バジルクリームパスタ（＋300yen）

・ひとくち薪火焼き芋

・本日のデザート（＋300yen）

・宮崎マンゴープリン（＋500yen）

・マンゴーとオレンジのタルト（＋600yen）

・フレッシュグリーンサラダ 自家製燻製ドレッシング

・鰹の薪火焼き

大葉のサルサヴェルデ

・清流鶏もも肉の薪火グリル

川越味噌のベアルネーズソース

・霧島オリーブ赤豚の薪火グリル

完熟パイナップルとトマトのサルサソース(＋200yen)

〔USプライムビーフの薪火グリルにグレードUP〕

（＋400yen）

・ひとくち薪火焼き芋

・本日のデザート（＋300yen）

・宮崎マンゴープリン（＋500yen）

・マンゴーとオレンジのタルト（＋600yen）

金目鯛の薪火焼き

蜂蜜レモンの焦がしバターソース

国産牛の薪火焼き

ハッピー卵と松本醤油のグリビッシュソース

〔牛フィレ肉にグレードUP〕(＋800yen)

パティシエ特製デザート

・フレッシュグリーンサラダ 自家製燻製ドレッシング

・薪火炙りサーモン初夏野菜のアグロドルチェ（＋300yen）

・フレッシュグリーンサラダ 自家製燻製ドレッシング

・薪火炙りサーモン 初夏野菜のアグロドルチェ（＋300yen）

じゃがいものポタージュ じゃがいものポタージュ

・薪火炙りサーモン初夏野菜のアグロドルチェ（＋300yen）

フリードリンク（ 60分 ）

生ビール

薪燻製ハイボール

スモーキーレモンサワー

グラスワイン（ 赤・白 ）

毬花・瑠璃・伽羅

グラススパークリングワイン

1,000yen

500yen

500yen

500yen

500yen

950yen

1,100yen
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