
ポタージュ / ミニサラダ / オムレツ / 唐揚げ

チキンライス / ハンバーグ / ポテトフライ

本日のアイス ＋ パン・ソフトドリンクブッフェ付

1.カルボナーラパスタ

2.ミートソースパスタ

3.彩の国の黒豚カレーライス

フライドポテト（ 塩＆ケチャップ ）

ひと口薪焼き芋

ライス

本日のアイス

パン・ドリンクビュッフェ

500yen

300yen

300yen

300yen

300yen

フリードリンク（ 60分 ）

【赤・白・ハイボール・レモンサワー(＋500yenビール)】

薪燻製ハイボール・スモーキーレモンサワー・

生ビール・グラスワイン(赤・白)

毬花・瑠璃・伽羅

グラススパークリングワイン

1,000yen

ALL 500yen

950yen

750yen

・フレッシュグリーンサラダ

薪焼き赤玉ねぎとビーツのドレッシング

・太刀魚の薪火焼き 秋野菜のアグロドルチェ すだちの香り

・国産鶏モモ肉の薪火グリル 川越味噌とピーナッツのサルサ

・北の白雲ポーク薪火焼き 薪焼きリンゴのマスタードソース

(＋200yen)

・ 【数量限定】

国産牛の薪火グリル 薪焼きリンゴのマスタードソース

（＋600yen）

・ひとくち薪火焼き芋

・ハッピー卵のイタリアンプリンと

フレッシュイチジクのキャラメリゼ(＋600yen)

・ショコラモンブラン カシスソース(＋400yen)

・自家製熟成薪火焼き芋 アイス添え(＋400yen)

金目鯛の薪火焼き ポルチーニ茸のクリームソース

国産牛の薪火焼き 薪焼きリンゴのマスタードソース

〔牛フィレ肉にグレードUP (＋800yen)〕

パティシエ特製デザート

・フレッシュグリーンサラダ

薪焼き赤玉ねぎとビーツのドレッシング

・薪焼き鰹のカルパッチョ 大葉と茗荷のサルサ

(＋300yen)

薪焼きカボチャのポタージュ 薪焼きカボチャのポタージュ薪焼きカボチャのポタージュ

・薪焼き茸のボスカイオーラスパゲティ

・薪焼き鯖と茄子のアーリオオーリオスパゲティ

・フレッシュグリーンサラダ

薪焼き赤玉ねぎとビーツのドレッシング

・ハッピー卵のイタリアンプリンと

フレッシュイチジクのキャラメリゼ(＋600yen)

・ショコラモンブラン カシスソース(＋400yen)

・自家製熟成薪火焼き芋 アイス添え(＋400yen)

・薪焼き鰹のカルパッチョ 大葉と茗荷のサルサ

(＋300yen)

・薪焼き鰹のカルパッチョ 大葉と茗荷のサルサ

(＋300yen)

・【数量限定】

薪焼き鰻と山椒 ハッピー卵の和風カルボナーラ

(＋300yen)


